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CHEFS
Το μόνο ΙΕΚ στην Ελλάδα
 που διδάσκει 
 αποκλειστικά 
Μαγειρική & Ζαχαροπλαστική-Αρτοποιία!








34

ΧΡΟΝΙΑ
ΕΜΠΕΙΡΙΑΣ


5.000

ΑΠΟΦΟΙΤΟΙ
ΣΕ 25 ΧΩΡΕΣ


Με ιστορία από το 1989, το ΙΕΚ La Chef Levi αποτελεί συνώνυμο της καινοτομίας, της δημιουργικότητας και της επαγγελματικής αποκατάστασης. Βασισμένο σε διεθνή πρότυπα και με συνεχείς διακρίσεις, ένα ασύγκριτο πρόγραμμα σπουδών προετοιμάζει τους αυριανούς επαγγελματίες με εμπειρία και γνώση. Με πίστη στην αποτελεσματικότητα της εξειδικευμένης εκπαίδευσης, το ΙΕΚ Μαγειρικής & Ζαχαροπλαστικής Αρτοποιίας La Chef Levi, εξακολουθεί να αποτελεί το μοναδικό ΙΕΚ που διδάσκει αποκλειστικά τις δύο θεμελιώδεις ειδικότητες του κλάδου της Γαστρονομίας.
Διαθέτοντας πληρέστατο εξοπλισμό, άριστη υλικοτεχνική υποδομή, πολύπειρους εκπαιδευτές και συνεργασίες με εκπαιδευτικούς οργανισμούς του εξωτερικού, για περισσότερα από 34 χρόνια το ΙΕΚ La Chef Levi διαμορφώνει με εκπαιδευτική συνέπεια, το μέλλον της Γαστρονομίας σε Ελλάδα και εξωτερικό, έχοντας παράλληλα ένα τεράστιο δίκτυο επαγγελματικής αποκατάστασης διαθέσιμο για κάθε απόφοιτο.
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Η ΜΟΝΗ ΣΧΟΛΗ ΣΤΗΝ ΕΛΛΑΔΑ
με 2 ειδικότητες
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Η ΜΟΝΗ ΣΧΟΛΗ ΣΤΗΝ ΕΛΛΑΔΑ
που λειτουργεί και στο εξωτερικό
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ΒΡΑΒΕΥΜΕΝΗ ΩΣ Η ΚΑΛΥΤΕΡΗ ΣΧΟΛΗ
στην Ελλάδα
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6Η ΚΑΛΥΤΕΡΗ ΣΧΟΛΗ
στην Ευρώπη














ΕΙΔΙΚΟΤΗΤΕΣ
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ChefΜΑΓΕΙΡΑΣ

ChefΖΑΧΑΡΟΠΛΑΣΤΗΣ
/ ΑΡΤΟΠΟΙΟΣ
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Οι Σπουδαστές μιλούν












ΙΣΤΟΡΙΕΣ ΕΠΙΤΥΧΙΑΣ
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ΟΛΕΣ ΟΙ ΙΣΤΟΡΙΕΣ
[image: ]
“Στην La Chef Levi διδάχθηκα τι θα πει αγάπη για την μαγειρική. Oι καθηγητές με την εμπειρία τους ζωντάνεψαν την φλόγα και το πάθος που είχα μέσα μου για την γαστρονομία. Για αυτό και σήμερα χρωστάω στην συγκεκριμένη σχολή ότι έχω καταφέρει στον χώρο της μαγειρικής που άλλες φορές είναι εύκολος και άλλες φορές δύσκολος.Την δεδομένη στιγμή ως ιδιοκτήτης και ως σεφ ενός εστιατορίου,θα ήθελα να αναφέρω ότι κάθε παιδί οφείλει να πιστεύει στις δυνατότητες τους, να κυνηγάει τα όνειρα του και να ξέρει ότι από την συγκεκριμένη σχολή θα είναι άρτια εκπαιδευμένος για να εργαστεί σε οποιαδήποτε κουζίνα.” 
Κωνσταντίνος Κλωνάρης, Chef & Ιδιοκτήτης, Εστιατόριο LaVida, Ηλεία 
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“Οι σπουδές μου στη La Chef Levi αποτέλεσαν την αναγκαία εναρκτήρια βάση για να δουλέψω σε διάφορες κουζίνες σε όλο τον κόσμο. Ξεκινώντας τις σπουδές μου, δεν είχα φανταστεί ποτέ ότι θα φτάσω να επιβλέπω εστιατόρια σε όλη την Ελλάδα ούτε ότι θα καταφέρω να εντάξω την κουζίνα στην οποία εργάζομαι, στον οδηγό Michelin. Είμαι πολύ περήφανος που μπορώ να προσλαμβάνω αποφοίτους της La Chef Levi στις κουζίνες μου και να τους βοηθάω να βρουν και εκείνοι το δρόμο τους στη Γαστρονομία.” 
ΛΕΥΤΕΡΗΣ ΑΘΑΝΑΣΟΠΟΥΛΟΣ, Executive Chef, Ergon Agora
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“Η σχολή με βοήθησε παρά πολύ και ειδικά το πιο σημαντικό μάθημα που μας δίδαξε είναι η βαρύτητα που πρέπει να δίνουμε στις βάσεις. Μπορουμε πάντα διαβάζοντας για νέες τεχνικές και βασιζόμενοι στις ικανοτητες μας να δημιουργούμε, αλλά τίποτα από όλα αυτά δεν θα μας επέτρεπε να φτάσουμε πολύ ψηλά αν δεν είχαμε δώσει τόση σημασία και βαρύτητα στις βάσεις της μαγειρικής." 
ΞΕΝΟΦΩΝ ΚΑΡΥΔΑΣ, Executive Sous Chef, Sorrel Restaurant San Fransisco 1* Michelin
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“Η σχολή ήταν και είναι ο μοναδικός λόγος που κατάφερα πολλά μέχρι τώρα.Πάνω απ’ όλα όμως η κυρία Βιργινία Αναστασιάδου, που ήταν μέντορας μέγιστος για μένα, ακολουθούσα κατά γράμμα ότι μου έλεγε και πραγματικά είναι η υπεύθυνη για την επαγγελματική μου πορεία.” 
ΕΛΠΙΔΑ ΧΡΙΣΤΙΝΑ ΜΟΡΦΟΥΛΗ, Kitchen Coordinator at Hilton Waldorf, HR Manager for Carbon Restaurants, London
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“Από μικρή ηλικία η αγάπη της μαγειρικής τέχνης υπήρχε μέσα μου. Βέβαια η αγάπη αυτή ενδυναμώθηκε και απέκτησε σωστές βάσεις στην σχολή La Chef Levi. Δίπλα σε ανθρώπους που μου έδειξαν ότι όταν πραγματικά αγαπάμε αυτήν την τέχνη, ακόμα και οι δυσκολίες της μας κάνουν να νιώθουμε γεμάτοι. Μετά από μια πολύχρονη καριέρα στην Γαλλία και τώρα στην θέση του καθηγητή στο Λουξεμβούργο, είναι η δικιά μου σειρά να μεταλαμπαδεύσω αυτήν την αγάπη στους μαθητές μου.” 
ΚΩΝΣΤΑΝΤΙΝΟΣ ΑΝΑΓΝΩΣΤΑΡΑΣ, Καθηγητής Μαγειρικής, École d’Hôtellerie et de Tourisme, Λουξεμβούργο 


[image: ]
“Είναι ωραίο να ξέρεις τι αγαπάς να κάνεις στην ζωή σου και ακόμα καλύτερο να βρεις ένα μέρος για να σου δώσει τα εφόδια και την γνώση που χρειάζεσαι για να προοδεύσεις επαγγελματικά. Δεν μπορώ να σκεφτώ καλύτερη επιλογή για κάποιον που θέλει να μάθει περισσότερα πράγματα για τον θαυμάσιο κόσμο της μαγειρικής.” 
ΣΤΑΥΡΟΣ ΚΑΝΑΚΙΔΗΣ, Executive Head Chef Hilton Cambridge City Centre
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“Σπούδασα Pastry Chef στη La Chef Levi πριν από 15 χρόνια. Το εξειδικευμένο πρόγραμμα της Σχολής με βοήθησε καθοριστικά στην επαγγελματική μου πορεία καθώς πλέον είμαι ιδιοκτήτης δύο ζαχαροπλαστείων σε Ξάνθη και Κομοτηνή. Χαίρομαι για την στενή επαφή και βοήθεια στους αποφοίτους. Θαυμάζω το έργο της Σχολής καθώς πλέον η κόρη μου σπουδάζει Ζαχαροπλαστική εκεί όπου εγώ έκανα τα πρώτα μου βήματα!” 
ΣΟΥΛΕΙΜΑΝ ΧΑΛΙΛ, Pastry Chef, Γλυκοπωλείο Ξάνθης & Κομοτηνής 
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“Η ζαχαροπλαστική είναι χημεία. Θέλει δημιουργία, φαντασία, υπομονή και θέληση. Ευχαριστώ τη La Chef Levi που με βοήθησε να ξεκινήσω τους στόχους μου και να φτάσω στην πραγματοποίηση τους στα πρώτα μου βήματα στον χώρο της Zαχαροπλαστικής τέχνης.” 
ΕΙΡΗΝΗ ΚΡΙΤΟΥΛΗ, Ζαχαροπλαστείο Cake it, Χίος 
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“Αν και αποφάσισα μεγάλος σε ηλικία να ασχοληθώ με τη Μαγειρική, η La Chef Levi ήταν δίπλα μου σε κάθε βήμα. Με την καθοδήγηση των Σεφ μου, γρήγορα κατάφερα αυτό που επιδίωκα, να μπορώ σε σύντομο χρονικό διάστημα να μάθω αυτά που χρειαζόταν ώστε να γίνω ανεξάρτητος και να μπορώ πλέον να κρατάω όλη την κουζίνα μόνος μου. ” 
ΛΑΜΠΗΣ ΤΣΙΩΝΗΣ, Les Zazous, Θεσσαλονίκη 
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“Όταν πέρασα την πόρτα της La Chef Levi ήξερα ότι πήρα την καλύτερη απόφαση για την επαγγελματική μου κατάρτηση. Αυτό που δεν γνώριζα ήταν ότι βγαίνοντας από αυτή θα κέρδιζα όχι μόνο τις απαραίτητες γνώσεις για να πετύχω όλα όσα ήθελα αλλά και ανθρώπους, όπως είναι οι καθηγητές μου εκεί, που σε στηρίζουν και νιώθουν περήφανοι για κάθε σου επιτυχία. ” 
ΓΕΩΡΓΙΑ ΠΕΤΡΑΚΟΥ, Holiday Village Atlantica, Ρόδος
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“Η La Chef Levi αποτέλεσε για μένα τον θεμέλιο λίθο για να μπορέσω να χτίσω την καριέρα μου και να κάνω αυτό που αγαπώ. "Η αρχή είναι το ήμισυ του παντός " όπως λέει και το ρητό, έτσι για 'μενα η επιλογή της Σχολής ηταν μονόδρομος. Στη Σχολή διδάχτηκα πέρα από τις βάσεις, όλα αυτά τα στοιχεία που χρειάζονται για να μπορέσω να σταθώ και να ορθοποδήσω στον μαγικό κόσμο της γαστρονομίας. Νιώθω τυχερός που βρέθηκα δίπλα σε ανθρώπους με πάθος, αγάπη και σεβασμό για αυτό που διδάσκουν και όλα αυτά μέσα σε ένα οικογενειακό περιβάλλον.” 
ΝΕΚΤΑΡΙΟΣ ΣΥΜΕΩΝΙΔΗΣ, Pastry chef, technical support dept. of Zeelandia group
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“Η La Chef Levi εδώ και πολλά χρόνια παραμένει κορυφαία στο είδος της. Η φοίτηση μου στη Σχολή αποτέλεσε για μένα εφαλτήριο για το επάγγελμα που ακολούθησα. Διδάχτηκα από άριστα καταρτισμένους καθηγητές που με την τεχνογνωσία, την ομαδικότητα και το πάθος τους, έκαναν το ενδιαφέρον μου για την γαστρονομία να μεγαλώνει μέρα με τη μέρα. Με βοήθησαν να βρω το προσωπικό μου στιλ επαγγελματικά και να εκφράζομαι μέσα από αυτό. Πάντα θα θυμάμαι τον δυναμισμό και την αγάπη για δημιουργία που μας μετέδιδε με έναν μοναδικό τρόπο η κυρία Βιργινία Αναστασιάδου που πάντα θαύμαζα.” 
ΛΑΜΠΡΙΝΗ ΣΑΠΚΑ, Consulting & Pastry Chef, Pink Dot Cafe 
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“Σπουδαζοντας στη La Chef Levi πήρα όλα όσα χρειαζόμουν για να ξεκινήσω αυτό που αγαπάω περισσότερο. H Σχολή μου έδωσε βάσεις, κατευθύνσεις, επιρροές και ερεθίσματα ώστε να χτίσω τον μαγειρικό μου χαρακτήρα μέσω των μεντόρων μου όπως ο Chef Γιώργος Ζαννάκης. Κατά την διάρκεια της φοίτησης μου, όπως και σαν επαγγελματίας, όλο το προσωπικό της Σχολής ήταν πάντα στο πλευρό μου για να με κατευθύνει και να με καθοδηγεί και τους είμαι ευγνώμων για αυτό.” 
ΜΙΧΑΛΗΣ ΣΜΙΑΡΗΣ, Dopios Restaurant Athens 
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“Η Σχολή La Chef Levi αποτελεί την καλύτερη επιλογή για κάποιον που θέλει να ασχοληθεί με την τέχνη της ζαχαροπλαστικής. Οι άριστες γνώσεις, η αγάπη και το πάθος που διδάχθηκα από την Κυρία Βιργινία Αναστασιάδου αποτέλεσαν τα καλύτερα εφόδια για να συνεχίσω να κάνω αυτό που αγαπώ!” 
ΧΡΗΣΤΟΣ ΤΣΑΧΟΥΡΙΔΗΣ, Boulangerie Patisserie Τσαχουρίδη 
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MASTERCLASSES
 Κορυφαία σεμινάρια από καταξιωμένους επαγγελματίες με την σφραγίδα της La Chef Levi.
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ΜΑΘΕ ΠΕΡΙΣΣΟΤΕΡΑ
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ΜΑΘΕ ΠΕΡΙΣΣΟΤΕΡΑ





JOB CENTER
Είσαι σπουδαστής ή απόφοιτος της La Chef Levi;
Βρες άμεσα Θέσεις Εργασίας!
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ΟΛΕΣ ΟΙ ΘΕΣΕΙΣ


[image: Μάγειρας, Αθήνα]
Μάγειρας, Αθήνα




[image: Μάγειρας, Θεσσαλονίκη]
Μάγειρας, Θεσσαλονίκη




[image: Μάγειρας, Ξυλόκαστρο]
Μάγειρας, Ξυλόκαστρο




[image: Μάγειρας, Θάσος]
Μάγειρας, Θάσος




[image: Μάγειρας, Χαλκιδική]
Μάγειρας, Χαλκιδική




[image: Μάγειρας, Αθήνα]
Μάγειρας, Αθήνα




[image: Μάγειρας, Θεσσαλονίκη]
Μάγειρας, Θεσσαλονίκη




[image: Μάγειρας, Λιτόχωρο]
Μάγειρας, Λιτόχωρο




[image: Μάγειρας, Θεσσαλονίκη]
Μάγειρας, Θεσσαλονίκη




[image: Β’ και Γ’ Μάγειρες, Λευκάδα]
Β’ και Γ’ Μάγειρες, Λευκάδα




[image: Μάγειρας, Θάσος]
Μάγειρας, Θάσος




[image: Μάγειρας, Μύκονος]
Μάγειρας, Μύκονος




[image: Μάγειρας, Κρήτη]
Μάγειρας, Κρήτη




[image: A’ Μάγειρας, Υπεύθυνος Κρύας Κουζίνας, Κέρκυρα]
A’ Μάγειρας, Υπεύθυνος Κρύας Κουζίνας, Κέρκυρα




[image: Βοηθός Ζαχαροπλάστη, Κως]
Βοηθός Ζαχαροπλάστη, Κως




[image: Ζαχαροπλάστης, Θεσσαλονίκη]
Ζαχαροπλάστης, Θεσσαλονίκη




[image: Ζαχαροπλάστης, Θεσσαλονίκη]
Ζαχαροπλάστης, Θεσσαλονίκη




[image: Ζαχαροπλάστης, Θεσσαλονίκη]
Ζαχαροπλάστης, Θεσσαλονίκη
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ΟΛΕΣ ΟΙ ΘΕΣΕΙΣ
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THE BLOG
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ΟΛΑ ΤΑ ΝΕΑ
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Σεμινάριο Working Abroad με καλεσμένο έναν Chef με αστέρι Michelin
04.04.2024
Ένα εξαιρετικής σημασίας workshop πραγματοποιήθηκε στο ΙΕΚ-ΣΑΕΚ La Chef Levi, την Σχολή Ανώτερης Επαγγελματικής...
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Διπλό διαγωνιστικό workshop Μαγειρικής και Ζαχαροπλαστικής πραγματοποιήθηκε στο ΙΕΚ-ΣΑΕΚ La Chef Levi!
19.03.2024
Ένα από τα πιο ιδιαίτερα workshop πραγματοποιήθηκε την Παρασκευή 8 Μαρτίου στην Σχολή Ανώτερης...
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Το ΙΕΚ-ΣΑΕΚ La Chef Levi στην Ιταλία για το μέλλον της Γαστρονομίας!
15.03.2024
Με μεγάλη χαρά ανακοινώνουμε την συμμετοχή του ΙΕΚ-ΣΑΕΚ La Chef Levi, την Σχολή Ανώτερης...
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Τι είδαμε στο Masterclass Valrhona Chocolate Bonbons & Bar
07.03.2024
Miso, yuzu, φρεσκοκομμένος καφές Arabica, τραγανά μπαχαρικά και ζωηρά χρώματα, πρωταγωνίστησαν σε ένα ακόμη...
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Νέα συνεργασία με τον European Hotel Managers Association για το ΙΕΚ La Chef Levi
27.02.2024
Σε μία ακόμη συνεργασία ουσίας προχώρησε το ΙΕΚ Μαγειρικής & Ζαχαροπλαστικής-Αρτοποιίας στη Θεσσαλονίκη, υπογράφοντας...
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ΙΕΚ La Chef Levi Workshop Μοντέρνας Ελληνικής Κουζίνας με τον Executive Chef Δημήτρη Τασιούλα
19.02.2024
Μία ακόμη εμπειρία υψηλών γαστρονομικών προτύπων πραγματοποιήθηκε για τους σπουδαστές και τις σπουδάστριες του...
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Ο Κύπριος Μάγειρας Πέτρος Ελευθεριάδης στο TOP 20 του κόσμου!
10.02.2024
Το ΙΕΚ La Chef Levi στη Θεσσαλονίκη, η πρώτη ιδιωτική Σχολή Μαγειρικής και Ζαχαροπλαστικής...
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Σπουδαστές και σπουδάστριες του ΙΕΚ La Chef Levi στο Παρίσι!
09.02.2024
Γεύμα και γνωριμία με τον Chef ενός εστιατορίου Michelin, επίσκεψη στο εργαστήριο Ζαχαροπλαστικής της...
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ΕΓΓΡΑΦEITE ΣΤΟ NEWSLETTER ΜΑΣ
Για να λαμβάνετε πρώτοι τα πιο νόστιμα νέα
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ΣΥΝΕΡΓΑΖΟΜΕΝΟΙ

ΦΟΡΕΙΣ
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[image: La chef - Partners - terra-creta]
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Instagram live feed
@lacheflevi






	                    [image: Μία εβδομάδα που τα είχε όλα! Αρτοποίηση, πιάτα Σαρακοστής με ένα twist, burger μπακαλιάρου, υφές, δοκιμές από το dry ager μας(ολόκληρο κομμάτι με μυρωδικά και κόκκινο κρασί), βρώσιμα φύλλα, καλλιτεχνικές δημιουργίες με ζαχαρόπαστα και αρκετές δημιουργίες που δεν πρόλαβαν να φωτογραφηθούν γιατί κάποιοι και κάποιες(δε λέμε ονόματα) έπεσαν καταπάνω! 🤭ΥΓ. Οι φωτογραφίες με τα χαμόγελα είναι οι αγαπημένες μας!Εδώ που η δημιουργία δεν σταματά ποτέ!#wemakechefs #lacheflevi]





Το 1989, στο απόγειο της καριέ


	                    [image: Το 1989, στο απόγειο της καριέρας της και με σπουδές στη Γαλλία, η Chef Βιργινία Αναστασιάδου παίρνει την γενναία απόφαση να ιδρύσει την πρώτη ιδιωτική σχολή γαστρονομίας στην Ελλάδα.Σε έναν ανδροκρατούμενο κλάδο, με τον πρωτοποριακό της χαρακτήρα, τον δυναμισμό και τις βαθιές γνώσεις της, χάραξε τον δρόμο για πολλές νέες γυναίκες.35 χρόνια μετά, το όραμα μίας κορυφαίας Chef έχει μετατραπεί σε μία τεράστια οικογένεια και μία σπουδαία πλατφόρμα, για να συνεχίσουν να εμπνέονται οι νέοι και οι νέες.#wemakechefs #lacheflevi]





Εντυπωσιακές γεύσεις, υφές,


	                    [image: Εντυπωσιακές γεύσεις, υφές, χρωματικοί συνδυασμοί και πλήθος από χειροποίητα σοκολατάκια.Το περιεχόμενο του Masterclass περιλάμβανε:1️⃣ Εspresso bonbon με coffee ganache, καραμέλα και επικάλυψη bitter 2️⃣ Raspberry cheesecake bonbon με shortbread disc 3️⃣ Yuzu & Lemon pie bonbon με vanilla marshmallow 4️⃣ Peanut & Miso ganache bonbon 5️⃣ Spice & Banana caramel bonbon με τραγανά μπαχαρικά και ganache banana 6️⃣ Coconut lime bar με γάλα σε μακρόστενη μπάραΈνα Hands On Masterclass με την υποστήριξη της @deals_sa αποκλειστικής εισαγωγέα της καλύτερης σοκολάτας στον κόσμο @valrhona#lacheflevi #wemakechefs #valrhona #dealssa]





It’s Asian 🕰️ 🥢Στο ΙΕΚ La Chef 


	                    [image: It’s Asian 🕰️ 🥢Στο ΙΕΚ La Chef Levi, οι νέοι Μάγειρες και Μαγείρισσες του μέλλοντος, εξερευνούν εκτεταμένα την ασιατική κουζίνα, τις πρωτόγνωρες πρώτες ύλες και τις εντυπωσιακές τεχνικές που προσφέρει.Με αποκλειστική εξειδίκευση σε δύο μόνο ειδικότητες, η εκπαίδευση γίνεται με τις καλύτερες προδιαγραφές που πληρούν διεθνή ποιοτικά επίπεδα.#wemakechefs #lacheflevi]





Ένα ακόμη εξαιρετικό workshop Μ


	                    [image: Ένα ακόμη εξαιρετικό workshop Μαγειρικής για τους σπουδαστές και τις σπουδάστριες της Σχολής με εισηγητή τον βραβευμένο Executive Chef του @olympos_naoussa , @tasioulmimisΚλασικές ιστορικές γεύσεις, αποδοσμένες με μοντέρνες και δημιουργικές τεχνικές από έναν πρεσβευτή της Γαστρονομίας της Θεσσαλονίκης, αποκλειστικά για τους σπουδαστές και σπουδάστριες του ΙΕΚ La Chef Levi.📸 credits: @olympos_naoussa @tasioulmimis#lacheflevi #wemakechefs]





Be my sweet Chef Valentine 💝Σπουδαστ


	                    [image: Be my sweet Chef Valentine 💝Σπουδαστές και σπουδάστριες των τμημάτων Ζαχαροπλαστικής-Αρτοποιίας και Μαγειρικής, γλύκαναν την @agoramodiano ανήμερα του Αγίου Βαλεντίνου! Πρωτότυπες δημιουργίες που φτιάχτηκαν live μπροστά στο κοινό από την Pastry Chef της Σχολής @chefdariapereverzeva γλυκαίνοντας όλους και όλες ανεξαιρέτως με:1️⃣ Υγρή σοκολατόπιτα με butterscotch 2️⃣ St.Valentines Velvet με κρέμα μουσελίν 3️⃣ Τραγανά μαρεγκάκια με κουλί άγριων φρούτων και κρέμαΓιατί η αγάπη για δημιουργία δεν σταματά!#wemakechefs #lacheflevi #agoramodiano #modiano]
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Χρησιμοποιούμε cookies ώστε η τοποθεσία μας να λειτουργεί σωστά, να εξατομικεύουμε περιεχόμενο και διαφημίσεις, να παρέχουμε λειτουργίες μέσων κοινωνικής δικτύωσης και να αναλύουμε την κυκλοφορία μας. Επίσης, κοινοποιούμε πληροφορίες σχετικά με την από μέρους σας χρήση της τοποθεσίας μας στους συνεργάτες μέσων κοινωνικής δικτύωσης, διαφημίσεων και ανάλυσης.Πολιτική Απορρήτου


Αποδοχή
Απόρριψη
Ρυθμίσεις Cookies





            [image: menu logo]
                                    
	ΣΧΟΛΗ[image: btn down]
	ΣΤΑΘΜΟΙ ΣΤΗΝ ΠΟΡΕΙΑ ΜΑΣ
	ΔΙΔΑΚΤΙΚΟ ΠΡΟΣΩΠΙΚΟ
	ΕΓΚΑΤΑΣΤΑΣΕΙΣ
	ΚΑΤΑΞΙΩΜΕΝΟΙ CHEFS ΠΡΟΤΕΙΝΟΥΝ
	ΕΤΑΙΡΙΚΗ ΚΟΙΝΩΝΙΚΗ ΕΥΘΥΝΗ
	ΔΙΑΓΩΝΙΣΜΟΣ ΓΑΣΤΡΟΝΟΜΙΑΣ


	ΕΙΔΙΚΟΤΗΤΕΣ[image: btn down]
	CHEF ΜΑΓΕΙΡΑΣ
	CHEF ΖΑΧΑΡΟΠΛΑΣΤΗΣ-ΑΡΤΟΠΟΙΟΣ
	ΣΥΧΝΕΣ ΕΡΩΤΗΣΕΙΣ


	ΤΑΧΥΡΡΥΘΜΑ ΠΡΟΓΡΑΜΜΑΤΑ[image: btn down]
	ΤΑΧΥΡΡΥΘΜΟ ΠΡΟΓΡΑΜΜΑ ΜΑΓΕΙΡΙΚΗΣ
	ΤΑΧΥΡΡΥΘΜΟ ΠΡΟΓΡΑΜΜΑ ΖΑΧΑΡΟΠΛΑΣΤΙΚΗΣ-ΑΡΤΟΠΟΙΙΑΣ


	MASTERCLASSES
	ΕΠΙΤΥΧΙΕΣ ΑΠΟΦΟΙΤΩΝ
	ΒΡΑΒΕΙΑ – ΣΠΟΥΔΑΙΕΣ ΣΤΙΓΜΕΣ
	ΠΡΑΚΤΙΚΗ & ΕΠΑΓΓΕΛΜΑΤΙΚΗ ΑΠΟΚΑΤΑΣΤΑΣΗ
	JOB CENTER
	BUSINESS PLATFORM
	BLOG
	ΕΠΙΚΟΙΝΩΝΙΑ














	


 
 [image: ]



  








Αλλάξτε τις ρυθμίσεις των cookies


Κλείσιμο Ρυθμίσεων Cookie GDPR
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Κέντρο προτιμήσεων απορρήτου

	

Απολύτως απαραίτητα cookies

	

Στοχευμένα cookies

	

Cookies απόδοσης



Powered by  GDPR Cookie Compliance



Κέντρο προτιμήσεων απορρήτουΌταν επισκέπτεστε οποιονδήποτε ιστότοπο, μπορεί να αποθηκεύσει ή να ανακτήσει πληροφορίες σχετικά με το πρόγραμμα περιήγησής σας, κυρίως με τη μορφή cookies. Οι πληροφορίες αυτές μπορεί να αφορούν εσάς, τις προτιμήσεις σας, τη συσκευή σας ή να χρησιμοποιηθούν ώστε η τοποθεσία να λειτουργεί όπως αναμένετε. Οι πληροφορίες συνήθως δεν σας ταυτοποιούν απευθείας, αλλά μπορούν να σας παρέχουν μια πιο εξατομικευμένη διαδικτυακή εμπειρία. Αν θέλετε, μπορείτε να μην επιτρέψετε ορισμένους τύπους cookies. Κάντε κλικ στις διαφορετικές επικεφαλίδες κατηγοριών για να μάθετε περισσότερα και να αλλάξετε τις προεπιλεγμένες ρυθμίσεις. Ωστόσο, θα πρέπει να γνωρίζετε ότι ο αποκλεισμός ορισμένων τύπων cookies μπορεί να επηρεάσει την εμπειρία σας στην τοποθεσία και τις υπηρεσίες που μπορούμε να σας προσφέρουμε.
Μάθετε περισσότερα για την Πολιτική Cookie της ιστοσελίδας μας εδώ.



Απολύτως απαραίτητα cookiesΑυτά τα cookies είναι απαραίτητα για τη λειτουργία του ιστότοπου και δεν μπορούν να απενεργοποιηθούν στα συστήματά μας. Συνήθως ρυθμίζονται μόνο ως απόκριση σε ενέργειες που γίνονται από εσάς, που αφορούν ένα αίτημα για υπηρεσίες, όπως είναι η ρύθμιση των προτιμήσεων απορρήτου σας, η σύνδεση ή η συμπλήρωση φορμών. Μπορείτε να ρυθμίσετε το πρόγραμμα περιήγησής σας ώστε να αποκλείει ή να σας ειδοποιεί σχετικά με αυτά τα cookies, αλλά ορισμένα τμήματα της τοποθεσίας μπορεί να μην λειτουργούν σε αυτήν την περίπτωση.


Ενεργοποίηση ή απενεργοποίηση των Cookies





Εάν απενεργοποιήσετε αυτό το cookie, δεν θα μπορέσουμε να αποθηκεύσουμε τις προτιμήσεις σας. Αυτό σημαίνει ότι κάθε φορά που επισκέπτεστε αυτόν τον ιστότοπο θα χρειαστεί να ενεργοποιήσετε ή να απενεργοποιήσετε ξανά τα cookies.



Show details					
	Name	Provider	Purpose	Expiration
	
moove_gdpr_popup	
Moove Agency	
Αυτό το cookie ορίζεται από τη λύση συμμόρφωσης με τα cookies από τη Moove. Αποθηκεύει πληροφορίες σχετικά με τις κατηγορίες των cookies που χρησιμοποιεί ο ιστότοπος και αν οι επισκέπτες έχουν δώσει ή αποσύρει τη συγκατάθεσή τους για τη χρήση κάθε κατηγορίας. Αυτό επιτρέπει στους κατόχους τοποθεσιών να εμποδίζουν τον ορισμό cookies σε κάθε κατηγορία στο πρόγραμμα περιήγησης χρηστών, όταν δεν δίνεται συγκατάθεση. Το cookie έχει κανονική διάρκεια ζωής ενός έτους, έτσι ώστε οι επισκέπτες που επιστρέφουν στην ιστοσελίδα θα θυμούνται τις προτιμήσεις τους. Δεν περιέχει πληροφορίες που να μπορούν να αναγνωρίσουν τον επισκέπτη της τοποθεσίας.	
1 έτος





Στοχευμένα cookiesΑυτά τα cookies ρυθμίζονται μέσω της τοποθεσίας μας από τους διαφημιστικούς συνεργάτες μας. Μπορεί να χρησιμοποιηθούν από αυτές τις εταιρείες για τη δημιουργία ενός προφίλ των ενδιαφερόντων σας και για την εμφάνιση σχετικών διαφημίσεων σε άλλες τοποθεσίες. Λειτουργούν αναγνωρίζοντας με μοναδικό τρόπο το πρόγραμμα περιήγησης και τη συσκευή σας. Αν δεν επιτρέψετε αυτά τα cookies, δεν θα απολαμβάνετε τις στοχευμένες διαφημίσεις μας σε διαφορετικούς ιστότοπους.


Ενεργοποίηση ή απενεργοποίηση των Cookies





Παρακαλούμε ενεργοποιήστε πρώτα τα απολύτως απαραίτητα cookies ώστε να μπορέσουμε να αποθηκεύσουμε τις προτιμήσεις σας!



Show details					
	Name	Provider	Purpose	Expiration
	
_fbp	
Meta Platforms Inc.	
Aνάλυση διάδρασης χρηστών με την τοποθεσία μας για διαφημιστική χρήση από την Facebook	
3 μήνες
	
_gcl_au	
Google	
Καταγραφή προέλευσης χρήστη κατόπιν μετάβασης του στο lachef.gr από διαφημιστική καμπάνια	
3 μήνες





Cookies απόδοσηςΑυτά τα cookies μάς επιτρέπουν να μετράμε επισκέψεις και προελεύσεις κυκλοφορίας, ώστε να υπολογίζουμε να βελτιώνουμε την απόδοση της τοποθεσίας μας. Μας βοηθούν να γνωρίζουμε ποιες σελίδες είναι περισσότερο και λιγότερο δημοφιλείς και να βλέπουμε πώς κινούνται οι επισκέπτες στην τοποθεσία. Όλες οι πληροφορίες που συλλέγονται από αυτά τα cookies είναι συγκεντρωτικές και, συνεπώς, ανώνυμες. Αν δεν επιτρέψετε αυτά τα cookies, δεν θα γνωρίζουμε πότε έχετε επισκεφθεί την τοποθεσία μας.


Ενεργοποίηση ή απενεργοποίηση των Cookies





Παρακαλούμε ενεργοποιήστε πρώτα τα απολύτως απαραίτητα cookies ώστε να μπορέσουμε να αποθηκεύσουμε τις προτιμήσεις σας!



Show details					
	Name	Provider	Purpose	Expiration
	
_ga_# [x2]	
Google	
Used by Google Analytics to collect data on the number of times a user has visited the website as well as dates for the first and most recent visit	
14 μήνες
	
_hjSessionUser_{site_id}	
Hotjar	
Set when a user first lands on a page. Persists the Hotjar User ID which is unique to that site. Hotjar does not track users across different sites. Ensures data from subsequent visits to the same site are attributed to the same user ID.	
1 έτος
	
_hjSession_{site_id}	
Hotjar	
Holds current session data. Ensures subsequent requests in the session window are attributed to the same session.	
Περίοδος λειτουργίας (session)
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Απόρριψη όλων
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